
  
Qualifizierender Hauptschulabschluss  

 
2009 

 
Hauswirtschaftlich-sozialer Bereich 

 
 
 

• Fachbegriffe in der Küche 
• Maße und Gewichte 
• Garmachungsarten - Merkmale und 

Bedeutung 
• Rechte des Verbrauchers 
• Light-Produkte 
• Süßungsmittel 
• Tisch decken 
• Das Büfett 
• Mehltypen – Vollkorn 
• Teige 
• Gelatineverarbeitung 
• BIO – Ökologischer Landbau 
• Mediterrane Küche 
• Vorratshaltung 
• Novelfood 
• Funktionelle Lebensmittel 
• Pro-Präbiotische Lebensmittel 
• Gentechnik 
• Zusatzstoffe 
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